
CANARD AU SANG
500g 2/3 parts - 330g de viande 14,40 7,20
700g 4/5 parts - 430g de viande 13,71 9,60
CANARD AU CIVET
500g 2/3 parts - 330g de viande 14,40 7,20
700g 4/5 parts - 430g de viande 13,71 9,60
CANARD AU POIVRE VERT
500g 2/3 parts - 330g de viande 14,40 7,20
700g 4/5 parts - 430 g de viande 13,71 9,60
CANARD A L’ORANGE
500g 2/3 parts - 330g de viande 14,40 7,20
700g 4/5 parts - 430g de viande 13,71 9,60
CUISSE DE CANARD FARCIE
(30% de chair de porc)

480g 2/3 parts - P.N.E. 300g 15,62 7,50
GALANTINE AU FOIE DE CANARD
(30% de foie gras)

535g 4/5 parts - P.N.E. 300g 19,62 10,50
CIVET D’OIE
500g 2/3 parts - 330g de viande 14,40 7,20
700g 4/5 parts - 430g de viande 13,71 9,60
RAGOUT D’OIE
500g 2/3 parts - 330g de viande 14,40 7,20
700g 4/5 parts - 430g de viande 13,71 9,60
CONFIT D’OIE et COU FARCI
aux HARICOTS - 820g 3 parts
150g de confits, 100g cou farci 10,73 8,80
MAGRET DE CANARD 
SALÉ SÉCHÉ
280g - 300g 28,27 8,20

TOTAL DE LA PAGE 

FOIE GRAS D’OIE ENTIER
boîte de 65g 1/2 parts 121,53 7,90
boîte de 125g 3/4 parts 118,40 14,80
boîte de 180g 4/5 parts 112,77 20,30
boîte de 300g 6/7 parts 109,00 32,70
boîte de 370g 7/8 parts 104,05 38,50
boîte de 520g 10/12 parts 102,88 53,50
MOUSSE DE FOIE D’OIE
(mélange de foie gras 60%, crème fraîche, gelée de viande)
boîte de 65g 2/3 parts 75,38 4,90
boîte de 125g 4/5 parts 70,40 8,80
boîte de 180g 5/6 parts 67,77 12,20
boîte de 300g 7/8 parts 65,66 19,70
PÂTÉ DE FOIE D’OIE
(50% de foie gras, 50% de chair de porc)
boîte de 130g 2/4 parts 50,76 6,60
boîte de 250g 4/6 parts 46,00 11,50
RILLETTES OU GRILLONS D’OIE
boîte de 130g 2/4 parts 21,53 2,80
boîte de 250g 4/6 parts 16,00 4,00
GESIERS D’OIE CONFITS
380g 2/4 parts - P.N.E. 220g 15,26 5,80
ABATS D’OIE CONFITS
(pointes d’ailes, cou, manchons, cœurs)
740g 3/5 parts - P.N.E. 425g 4,86 3,60
COU D’OIE FARCI (30% de foie gras)
500g 4/6 parts - P.N.E. 290g 22,80 11,40
GRAISSE D’OIE
boîte de 340g 5,88 2,00
boîte de 680g 4,70 3,20
CONFITS D’OIE
Aile (magret + manchon)
740g 3/4 parts - P.N.E. 425g 12,43 9,20
CUISSE 580g 2/3 parts - P.N.E. 325g 12,93 7,50
AILE et CUISSE 1 kg 5 parts - P.N.E. 550g 12,60 12,60
2 CUISSES 900g 4 parts - P.N.E. 520g 12,66 11,40

TOTAL DE LA PAGE 

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER
boîte de 65g 1/2 parts 100,00 6,50
boîte de 125g 3/4 parts 97,60 12,20
boîte de 180g 4/5 parts 95,55 17,20
boîte de 300g 6/7 parts 84,66 25,40
boîte de 370g 7/8 parts 84,05 31,10
BLOC DE FOIE DE CANARD AVEC MORCEAUX
(foie gras reconstitué avec 30% de morceaux)

boîte de 135g 75,55 10,20
boîte de 200g 76,00 15,20
MOUSSE DE FOIE DE CANARD
(mélange de foie gras 60%, crème fraîche, gelée de viande)

boîte de 65g 2/3 parts 66,15 4,30
boîte de 125g 4/5 parts 62,40 7,80
boîte de 180g 5/6 parts 60,00 10,80
boîte de 300g 7/8 parts 58,00 17,40
PÂTÉ DE FOIE DE CANARD
(50% de foie gras, 50% de chair de porc)

boîte de 130g 2/4 parts 49,23 6,40
boîte de 250g 4/6 parts 44,80 11,20
RILLETTES OU GRILLONS DE CANARD
boîte de 130g 2/4 parts 21,53 2,80
boîte de 250g 4/6 parts 16,00 4,00
GESIERS DE CANARD CONFITS
260g 2/3 parts - P.N.E. 135g 18,07 4,70
ABATS DE CANARD CONFITS
(pointes d’ailes, cou, manchons, cœurs)

740g 3/5 parts - P.N.E. 425g 4,86 3,60
GRAISSE DE CANARD
boîte de 340g 5,88 2,00
boîte de 680g 4,70 3,20
CONFITS DE CANARD 
Aile (magret + manchon)
550g 2/3 parts - P.N.E. 330g 12,72 7,00
CUISSE 380g 1/2 parts - P.N.E. 225g 13,15 5,00
AILE et CUISSE 740g 3/4 parts - P.N.E. 430g 13,10 9,70
2 CUISSES 580g 2/3 parts - P.N.E. 360g 13,96 8,10
4 CUISSES 1300g 4 parts - P.N.E. 750g 11,38 14,80
6 CUISSES 1900g 6 parts - P.N.E. 1050g 11,10 21,10
COU DE CANARD FARCI (30% de foie gras)
500g 4/6 parts - P.N.E. 290g 20,20 10,10
MANCHONS DE CANARD CONFITS
740G 3/5 PARTS - P.N.E. 425g 6,48 4,80
TOTAL DE LA PAGE

CANARD PRIX PRIX
T.T.C. au KG de la boîte Quantité
en Euros en Euros OIE PRIX PRIX

T.T.C. au KG de la boîte Quantité
en Euros en Euros

Plats cuisinés PRIX PRIX
T.T.C. au KG de la boîte Quantité
en Euros en Euros

Paiement à la commande 
(participation aux frais d’expédition 13,00 €).
Port gratuit pour toute commande supérieur à 300 €
Toute boite défectueuse qui nous sera retournée,
sera remplacée.
P.N.E. signifie poids net égoutté.

PLATS CUISINÉS
Nos plats cuisinés ne sont préparés qu’avec le magret 

et la cuisse de canard ou d’oie, 
selon des recettes maison.



BON DE COMMANDE
NOM : ..................................................................................................................................................................

Prénom : ........................................................................................................................................................

Adresse : ....................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

Tél. ..........................................................................................................................................................................

DÉSIGNATION Q. Prix U. Total

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

Port :..............................................................................................................................................

TOTAL : ....................................................................................................................................

Date .....................................................

Signature
IMPRIMERIE                SARLAT

CONSERVES
A LA FERME

TARIF 2011
Ferme de la Grezelie
Ginette et Kléber LASSERRE

“La Grézelie”
24620 MARQUAY en Périgord

Tél. 05 53 29 67 31
Port. 06 73 97 29 43
Fax 05 53 29 14 19

www.fermedelagrezelie.com
fermedelagrezelie@wanadoo.fr
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